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RESUMO

O presente trabalho tem como objetivo apontar a importancia do Gemise e da
Gemdse Fest como patrimonio alimentar de Santa Rosa de Lima. O Gemuse é uma
preparacdo tipica do municipio, desde o periodo inicial da colonizacdo alemd na
regido, no inicio do século XX. Faz parte da cultura alimentar e identidade, presente
nos habitos da comunidade até os dias atuais. Esta pesquisa aborda ainda relatos sobre
a principal festa do municipio, a Gemuse Fest, sua origem, como € realizada e a
importancia da festa para a comunidade. Baseada em uma abordagem metodoldgica
qualitativa, tendo como principal instrumento as entrevistas, com fundamentacao
tedrica e pesquisa bibliografica alicercadas nos conceitos de Patriménio Cultural
Imaterial e Patrimdnio Alimentar. Obtendo como resultado um aprofundamento do
tema gerando possibilidades de disseminacéo para as futuras geracdes e a preservacao
desses saberes e fazeres da culinaria local.
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ABSTRACT

This work aims to point out the importance of Gemiise and Gemuse Fest as food
heritage of Santa Rosa de Lima. Gemise is a typical preparation of the municipality
since the initial period of German colonization in the region, in the beginning of the
20th century. It is part of the food culture and identity, present in the community's
habits to this day. This research also addresses reports about the main festival in the
city, the Gemdse Fest, its origin, how it is held and the importance of the festival for
the community. Based on a qualitative methodological approach, having interviews
as the main instrument, with theoretical foundations and bibliographical research
based on the concepts of Intangible Cultural Heritage and Food Heritage. Obtaining
as a result a deepening of the theme, generating possibilities for dissemination to
future generations and the preservation of this knowledge and practices of local
cuisine.



1. INTRODUCAO

Santa Rosa de Lima, situada nas Encostas da Serra, tem sua colonizada atribuida
aos alemades, acgorianos e italianos, apresenta tracos marcantes da cultura alem& nos
costumes e na culinaria, 0 Gemuse seu prato mais tradicional, composto por batata, couve
e carne de porco. D& nome a festa realizada no municipio a Gemuse Fest desde 1991,
onde o Gemise é servido juntamente com outros pratos tradicionais de Santa Rosa de
Lima (PREFEITURA MUNICIPAL DE SANTA ROSA DE LIMA, 2017).

A pesquisa foi realizada com vistas a ter uma maior compreensdo dos aspectos
relacionados a gastronomia tradicional de Santa Rosa de Lima, bem como sua cultura, o
modo de vida e a relagdo com uma de suas preparacdes tradicionais, 0 Gemise. Canesqui
e Garcia (2005) afirmam que dentro do processo de construgédo de identidades social e
cultural, elementos como a comida podem se transformar em marcadores, que Sdo
utilizados pelos grupos, como simbolos de uma identidade reivindicada.

A partir de relatos da comunidade, fomos identificando e registrando o universo
local que guarda com cuidado seus costumes, crengas e valores; demonstrando real apego
e necessidade de salvaguarda de seus patrimonios alimentares.

Assim afirma Miller e Amaral:

Entende-se que uma gastronomia tradicional pode ser preservada,
disseminada e desenvolvida, quando houver a identificacdo e registro
dos saberes e fazeres. Esse conhecimento gastrondmico preservado gera
uma condicdo positiva para a disseminacdo das praticas alimentares
para geragdes futuras, garantindo uma perpetuacdo da memoria e da
identidade na comunidade (Muller; Amaral 2012 p.7).

Hernandez (2005, p.219) argumenta ainda que certos pratos se convertem em
“pratos totens”, sendo atribuido um valor simbolico peculiar, servindo como indicadores
de identidade, especificidades e diferencas. Em suas palavras:

Es asi como ciertos platos se convierten en platos-totem, atribuyéndoles
un valor simbolico muly peculiar que hace de ellos una clave de la
identidad cultural, unos indicadores de la especificidad y de la
diferencia. Estos platos recrean una identidad y las reuniones para
degustarlos conjuntamente recrean una comunidad de origen existente,
precisamente, como consecuencia de la inmigracion. De forma paralela,
estas practicas se convierten en parte del patrimonio de pertenencia y
sirven después para la rememoracion emotiva e identitaria por parte de
la generacidn siguiente, a pesar de que las presiones homogeneizadoras
de la sociedades industrializadas tiendan, cada vez mas, a anular ciertas
especificidades.

Os modos alimentares se articulam com outras dimensdes sociais e com a

identidade. O valor cultural do ato e do modo alimentar é cada vez mais entendido
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enquanto patriménio, pois a comida é tradutora de povos, nagoes, civilizagbes, grupos

étnicos, comunidades e familias.

Nesse aspecto outros movimentos como o Slow Food visam estabelecer a
salvaguarda das culturas e tradicOes locais que favorecem a diversidade alimentar,
considerando e respeitando os saberes, os produtos e as pessoas (SLOW FOOD, 2003).
Segundo Lima (2014) o Slow Food respeita a tradi¢cdo dos alimentos, considerando desde
a conservacdo dos métodos de cultivo até o processamento. Restaura as caracteristicas
culturais, protegendo a biodiversidade e a vida no planeta. Tendo como proposta defender
a heranca alimentar, preservar lugares e modos de vida que estdo em constante
transformacéo culturais e sociais, em estreita relacdo com o universo.

E fundamental saber que ndo é suficiente identificar o receituario e os héabitos
alimentares locais para a preservacao da gastronomia tradicional, é imperativo discutir as
politicas publicas de patrimonializacdo dos bens culturais. Este Patrim6nio Cultural
Imaterial, de construcdo social, é passado de geracdo para geracdo, em formas de
tradicdes, cultos, ritos, usos e costumes, expressdes, técnicas e conhecimentos proprios
da comunidade (MULLER e FIALHO, 2011).

Sendo assim, é importante ressaltar que:

Tanto a Recomendacéo para a Salvaguarda da Cultura Tradicional e do
Folclore (1989) quanto a Declaracdo Universal da UNESCO para a
Diversidade Cultural (2001) e a Convencdo para a Salvaguarda do
Patriménio Intangivel (2003), visam sensibilizar instancias locais,
nacionais e internacionais para a importancia do Patriménio Cultural
Imaterial. (Mdller, 2012, p. 232)

Miller (2012) ainda afirma que, para garantir a preservacdo dos saberes e fazeres
das cozinhas locais é necessario conhecer nossos patrimdnios gastrondmicos, que
persistem em comunidades tradicionais. Pois somente reconhecendo, inventariando e
catalogando é que esses conhecimentos ndo se perderdo ao longo dos anos.

A partir da existéncia de uma relagdo cultural de valorizacdo da gastronomia local
como bem cultural de natureza imaterial, este trabalho tem como objetivo geral
fundamentar a importancia do Gemise e da Gemuse Fest, como Patrim6nio Alimentar de
Santa Rosa de Lima. E para atingir esse objetivo, tem como objetivos especificos:
Apresentar os conceitos de Patriménio Alimentar e de Patrim6nio Cultural Imaterial
(IPHAN e dos registros por lei); Investigar o processo historico de construcdo da cidade
de Santa Rosa de Lima; Detalhar os aspectos referentes a alimentacéo tradicional de Santa
Rosa de Lima; Descrever os significados e o preparo do prato Gemdise; Apontar a

importancia cultural da Gemise Fest e sua relagcdo com a identidade local.



2. REFERENCIAL TEORICO

2.1 Patrimdnio Alimentar

A compreensdo da histdria e cultura alimentar nos falam da dindmica da memodria,
tradicdo e identidade, levando-nos a entender que a comida seja construtora da propria
identidade de grupo, mantém desse modo viva as tradi¢bes na memoria. Sendo assim, a
alimentacdo é apontada como patriménio historico e gustativo de uma cultura (SANTOS,
2011).

A forma como nos alimentamos se comunicam com outras dimensfes sociais e
refletem a identidade. Assim, entendemos que o valor cultural, decorrente do ato de
alimentar-se, passa a ser visto como patrimonio. Traduzindo por meio da comida as
tradi¢Bes dos povos, civilizages, grupos étnicos, comunidades e familias (MULLER,
AMARAL e FIALHO, 2012).

Nos afirma Carlo Petrini, fundador do movimento Slow Food, que a comida
compreende muitas dimensdes da vida, sdo elementos formadores de nossa identidade e
ligacdo com o mundo, sendo a comida o elo com os territorios e a natureza. Também se
associa a memoria e afeto, € histdria e patriménio presente em todas as culturas composta
por inimeros rituais. Permeia e define relagcbes econdmicas e politicas, sendo béasica a
sobrevivéncia e bem estar das pessoas, influenciando o meio ambiente. (SLOW FOOD,
2003).

Podemos afirmar que as cozinhas locais, regionais e internacionais provém das
miscigenacOes culturais e revelam vestigios dessas trocas. Atualmente os estudos sobre
comida e alimentacéo alcangcam as ciéncias humanas e sociais e vdo além do seu aspecto
bioldgico. Permeiam a categoria historica reproduzindo padrbes de permanéncia e
mudanca dos habitos e praticas no dinamismo social (SANTOS, 2011).

Pode-se considerar que o alimento na sua forma material expressa valores,
significados e recursos da cultura. No entanto, na sua forma imaterial o alimento é
representativo dos saberes e fazeres. Sendo que esses saberes e fazeres associados a
alimentacdo podem ser denominados como Conhecimento Tradicional Gastronémico
(MULLER e RONCHETTI, 2016).

A construcdo da cozinha em toda unidade de pertencimento (pais, regido, etnia,
grupos) conduz a caminhos diversos, de acordo com as circunstancias historicas e

culturais. Desse modo, ao se evidenciar essas cozinhas é indispensavel a valorizacao e
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construgdo historica e cultural, contextualizando e distinguindo sua existéncia

(CANESQUI e GARCIA, 2005).

Para compreender a gastronomia tradicional de uma cidade ou regido, é necessario
0 estudo e analise ndo s6 da historia, mas da sua geografia, da producéo local e dos habitos
alimentares. Essa compreenséo facilita a assimilagdo dos conceitos que fazem parte da
memoria coletiva de uma populacdo. A memoria coletiva da a sensacao de pertencimento
e possibilita aos individuos uma identificacdo historica, social e simbélica (MULLER,
AMARAL e REMOR, 2010).

A gastronomia é uma demonstracdo cultural valiosa, que contém em si 0s saberes
e fazeres locais, simbolos de uma cultura, resgatando memorias e identificando individuos
pertencentes a uma comunidade, regido ou pais. E também através dos alimentos que

recebemos alguns legados dos costumes, das tradi¢cdes e da cultura (OLIVEIRA, 2015).

2.2 Patrimdnio Cultural Imaterial (IPHAN e dos registros por lei)

A Constituicdo Federal de 1988 nos artigos 215 e 216, ampliou o conceito de
patrimdnio cultural ao estabelecer a existéncia de bens culturais de ordem material e
imaterial. S&o considerados bens de natureza imaterial os referentes as praticas de
dominio da vida social que se exteriorizam nos saberes e fazeres, oficios e modos de fazer;
celebracGes; expressao artisticas cénicas, plasticas, musicais ou ludicas; bem como em
lugares como mercados, feiras e santuarios onde acontecem préaticas culturais coletivas
(IPHAN, 2021).

A partir desses artigos da Constituicdo se reconhece a insercdo do patriménio
imaterial e material a ser preservado pelo Estado, em parceria com a sociedade, sendo
eles bens culturais que fagam referéncia aos diversos grupos que constituem a sociedade
brasileira. O patriménio imaterial é transmitido de geracdo a geracdo, passando por
modifica¢fes na comunidade e grupos, dada a natureza do ambiente e de sua historia.
Produz um sentimento de identidade e continuidade, promovendo o respeito a diversidade
cultural e a criatividade (IPHAN, 2021).

Conforme o Instituto do Patriménio Histérico e Artistico Nacional (IPHAN,
2021), o Patrimbénio Cultural Imaterial, se apresenta em particular nos campos das
tradicdes e expressdes orais, incluindo o idioma como veiculo do patriménio cultural
imaterial; das expressdes artisticas; das praticas sociais, rituais e atos festivos; dos
conhecimentos e préaticas relacionados & natureza e ao universo; e das técnicas artesanais

tradicionais.



Importante ressaltar que o IPHAN estabelece por “salvaguarda”

[...]Jas medidas que visam garantir a viabilidade do patriménio cultural
imaterial, tais como a identificagdo, a documentacdo, a investigacéo, a
preservacdo, a protecdo, a promoc¢do, a valorizacdo, a transmisséo —
essencialmente por meio da formal e ndo-formal - e revitalizacdo deste
patrimdnio em seus diversos aspectos. (CONVENCAO PARA A
SALVAGUARDA DO PATRIMONIO CULTURAL IMATERIAL
Paris, 17 de outubro de 2003).

E conforme o decreto nimero 3.551, de 4 de agosto de 2000 (Anexo 1), as partes legitimas
para a instauragdo do processo de registro como Patriménio Cultural Imaterial s&o:
Ministro da Cultura; Instituicdes vinculadas ao Ministério da Cultura; Secretarias de

Estado, Municipio e Distrito Federal; e Sociedade ou Associacgdes Civis.

2.2 Santa Rosa de Lima, cidade e imigracao

Conforme documentos do IBGE (Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica,
2017), Santa Rosa de Lima teve sua fundacdo em 10 de maio de 1962, sua historia esta
diretamente ligada aos colonizadores alemées e imigrantes italianos que vieram para
Santa Catarina no inicio do século XX, para proteger os carregamentos de chargue (carne
de sol) vindos do Rio Grande do Sul em direcdo a S&o Paulo. Em virtude da presenca de
indios das tribos Botocudos e Aiwekomas que dificultavam o avanco das caravanas, 0
governo doou terras aos imigrantes, gerando sérios conflitos entre indios e colonos.

A colonizacdo se deu em duas etapas: sendo que na primeira vieram 0s a¢orianos,
e em uma segunda etapa os alemaes e italianos. Segundo Dalmagro (2012), a colonizacao
teria ocorrido na passagem do século XIX para o século XX, sendo que a proporcao de
descendentes dos imigrantes ainda € representativa da populacdo na atualidade: 75%
alemé e 25% italiana e agoriana.

O confronto entre indigenas e imigrantes europeus pela posse da terra se tornou
inevitavel. Os colonos se reuniram por se sentirem prejudicados pela presenca indigena e
patrocinaram ataques com a contratagdo de bugreiros incentivados pelo governo
(DALMAGRO, 2012). Ainda conforme o autor, esse foi o capitulo mais sombrio e
violento da colonizagdo do territério bem como da histdria da regido de Santa Rosa de
Lima, por ter sido marcado por sucessivos ataques as tribos, munidos de armas de fogo,
os indigenas ndo tiveram a menor chance. Conforme Instituto Brasileiro de Geografia e
Estatistica este confronto teve como resultado, o exterminio da populagéo nativa da regido
(IBGE, 2017).
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A cidade recebeu esse nome em virtude da adog¢do da imagem de Santa Rosa pelas

familias que construiram a primeira capela datada de 1919, sendo escolhida como
padroeira da cidade. Por ja haver outra cidade no Rio Grande do Sul com 0 mesmo nome,
foi acrescentada de Lima, cidade natal da Santa (IBGE,2017).

A cidade tem sua economia baseada na agricultura e na pecuaria, modelo de
producdo predominantemente familiar (GUZZATTI, 2010). Possui pequenas
agroindustrias, madeireiras e laticinios e tem se destacado nos ultimos anos no setor de
turismo rural e de aventura, bem como na producdo de mel de meliponas (abelhas
silvestres sem ferrdo). E considerada a capital nacional do agroturismo (PREFEITURA
MUNICIPAL DE SANTA ROSA DE LIMA, 2014).

3. METODOLOGIA

Conforme Duarte (2002), a definicdo do objeto de pesquisa, assim como a
metodologia utilizada, constitui um processo tdo importante para o aluno quanto o texto
elaborado ao final. Se os resultados somente sdo possiveis em razdo dos instrumentos
utilizados, relatar esses procedimentos de pesquisa, mais do que cumprir uma
formalidade, oferece aos leitores interessados no tema a possibilidade de refazer o
caminho e, desse modo, avaliar com mais seguranca as afirmacdes propostas.

Do ponto de vista da forma de abordagem do problema, a pesquisa é qualitativa.
De acordo com Silva e Menezes (2001, p.20), a pesquisa qualitativa considera que hd uma
relagdo dindmica entre o mundo real e o sujeito, isto é, um vinculo indissociavel entre o
mundo objetivo e a subjetividade do sujeito que ndo pode ser traduzido em nameros. A
interpretacdo dos dados e a atribuicéo de significados sdo basicos no processo de pesquisa
qualitativa.

Considera-se esta pesquisa como sendo de natureza aplicada. Segundo Silva e
Menezes (2001, p.20) pesquisa aplicada € aquela que objetiva gerar conhecimentos para
aplicacdo pratica dirigidos & solucdo de problemas especificos. Envolve verdades e
interesses locais.

Para ajustar a trajetOria desta pesquisa, optou-se pelo estudo descritivo, pois este
exige do pesquisador uma série de informacGes sobre o0 que se deseja pesquisar e tem a
caracteristica de ser voltado preferencialmente para a compreensdo do processo, mais do
que para os resultados (TRIVINOS, 1987 p.110).

Compondo o estudo descritivo, foi realizada na fundamentacao teorica, a pesquisa

documental e bibliogréfica, apresentando conceitos de Patriménio Cultural Imaterial e
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Patrimonio Alimentar que serdo utilizados para a compreensao do objeto de pesquisa que

é 0 Gemiise e a Gemdise Fest.

Para obtencédo dos dados primarios optou-se pela entrevista semi-estruturada como
instrumento de pesquisa. Que segundo definicdo de Silva e Menezes (2001, p.33)
entrevista é obtencdo de informacBes de um entrevistado em relagcdo a uma determinada
tematica ou problema, podendo ser em forma de questionario com as perguntas abertas
ou fechadas. Sendo ambas utilizadas nesta pesquisa.

Nos afirma Trivinos (1987, p.145) que para alguns tipos de pesquisa qualitativa a
entrevista semi-estruturada € um dos meios eficazes para a coleta de dados pois oferece a
liberdade e a espontaneidade necessarias que enriquecem a investigacao. Assim alcangam
melhores resultados quando direcionados a grupos diferentes de pessoas.

A entrevista foi realizada a partir de visitas previamente agendadas, as residéncias
dos moradores locais, com base em trés questionarios elaborados, contendo questdes
pertinentes ao estudo a ser realizado (conforme apéndice A e B). Vale ressaltar que em
virtude da pandemia do Covid 19 as atividades se realizaram com as devidas medidas de
seguranc¢a mantendo distanciamento, o uso de mascara e alcool em gel. Os questionarios
aplicados eram compostos de perguntas abertas e fechadas direcionadas a gastronomia
tradicional do municipio, ao Gemise e a Gemuse Fest.

A pesquisa foi planejada para ser realizada em duas fases, conforme a figura 1,
sendo a primeira para conhecer os habitos alimentares locais, 0s saberes e fazeres relativos
aos usos dos insumos, o processo histdrico e cultural de construgdo da cozinha local, bem
como conhecer o estilo de cozinhar nas pousadas e nas casas de moradores locais. A
segunda fase da pesquisa foi planejada para um aprofundamento maior nos assuntos
relacionados ao Gemuse e a Gemise Fest.

A primeira fase da pesquisa foi organizada para ser realizada em duas etapas, a
primeira com pessoas de mais idade e a segunda com jovens.

Os critérios utilizados para a selecdo dos entrevistados de mais idade foram: ser
natural e residir na cidade de Santa Rosa de Lima, ter conhecimento da culinaria local,
sendo priorizado as pessoas mais antigas da comunidade, com boa memoria da cozinha
local.

Na segunda etapa da primeira fase, foram planejadas entrevistas com 0s jovens
buscando entender a transicdo desses conhecimentos gastrondmicos tradicionais, bem
como o interesse por parte dos jovens na manutencdo das receitas tradicionais.

Na segunda fase da pesquisa os critérios foram os mesmos da primeira ser natural

e residir em Santa Rosa de Lima, com boa memédria sobre a culinaria local e se possivel,
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ja ter trabalhado na Gemise Fest (desde a producédo até a organizagdo). Desse modo, a

pesquisa contaria com informacGes que pudessem retratar 0s conhecimentos da

gastronomia tradicional.

)
IDOSOS
CONHECIMENTO HISTORICO E

CULTURAIS DA CULINARIA LOCAL
J JOVENS
TRANSFERENCIA DE

CONHECIMENTO

¥

{ APROFUNDAMENTO DOS SABERES E FAZERES J

LOCAIS REFERENTES AO GEMUSE

Figura 1: Resumo da metodologia
Fonte: Autora, 2021

4. RESULTADOS E DISCUSSAO

4.1 A selecdo dos participantes

A selecdo dos participantes para as duas fases da pesquisa teve como critérios de
selegdo ser natural e residir em Santa Rosa de Lima, bem como a faixa etéaria dos
participantes de acordo com cada etapa da pesquisa. Levou-se em conta a memoria e
conhecimento da culinaria local, do Gemise e da Gemise Fest por parte dos
entrevistados.

A primeira fase da pesquisa foi realizada de 22/02/2021 a 02/04/2021, somando
40 dias, quando as perguntas foram sobre a alimentacao tradicional (receitas passadas por
geracOes) e as modificacgdes feitas nas receitas ao longo dos anos (formas de preparo e
substituicdes de ingredientes), bem como sobre a intencdo dos entrevistados sobre guardar
as receitas herdadas dos antepassados. Nessa primeira etapa os relatos foram registrados

de forma escrita (sem o auxilio da gravacao de audio).
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Os entrevistados da primeira fase da pesquisa fizeram parte de dois grupos

distintos, sendo o grupo 1 composto por 10 adultos de 38 a 75 anos e 0 grupo 2 composto

por 10 jovens entre 15 a 26 anos, conforme tabela 1.

Grupo 1 — Adultos

Entrevistado | Idade Sexo Tempo Moradia Profisséo

1 56 anos | Feminino 56 anos Agricultora Aposentada
2 55 anos | Feminino 55 anos Agricultora Aposentada
3 46 anos | Masculino | 46 anos Professor

4 49 anos | Feminino 49 anos Empresaria

5 68 anos | Feminino 51 anos Agricultora Aposentada
6 53 anos | Feminino 53 anos Empresaria

7 75 anos | Feminino 75 anos Agricultora Aposentada
8 41 anos | Feminino 41 anos Funcionéria pablica

9 72 anos | Feminino 72 anos Agricultora Aposentada
10 66 anos | Feminino 66 anos Agricultora Aposentada

Grupo 2 — Jovens

Entrevistado Idade Sexo Tempo Moradia Profissdo
11 16 anos | Masculino | 16 anos Estudante

12 20 anos | Masculino | 20 anos Funcionério Publico
13 22 anos | Feminino 22 anos Estudante

14 21 anos | Feminino 21 anos Estudante

15 15 anos | Masculino | 15 anos Estudante

16 22 anos | Feminino 22 anos Funcionéria Pablica
17 26 anos | Feminino 26 anos Comerciante

18 17 anos | Feminino 17 anos Estudante

19 23 anos | Feminino 23 anos Agricultora

20 26 anos | Masculino | 26 anos Agricultor

Tabela 1: Grupos 1 e 2 da fase 1 de entrevistados
Fonte: Autora, 2021.
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Na segunda fase da pesquisa, que ocorreu de 20/07/2021 a 23/07/2021 somando

04 dias, as perguntas realizadas foram sobre o significado e a historia do Gemdse e

Gemdse Fest. Foram entrevistados 12 pessoas na faixa etaria entre 31 e 86 anos.

Segunda fase da pesquisa: referente ao Gemise e a Gemdise Fest.

Entrevistado Idade Sexo Tempo Moradia Profissdo

1 74 anos | Feminino 74 anos Agricultor aposentado

2 75 anos | Feminino 75 anos Agricultora aposentada

3 3lanos | Masculino | 31 anos Funcionério publico

4 65 anos | Feminino 65 anos Agricultora aposentada

5 83 anos | Feminino 83 anos Agricultora aposentada
6 86 anos | Feminino 86 anos Agricultora aposentada
7 36 anos | Feminino 36 anos Secretaria do turismo

8 58 anos | Feminino 58 anos Funcionéria publica

9 64 anos | Feminino 64 anos Cozinheira aposentada
10 84 anos | Feminino 84 anos Professora aposentada

11 63 anos | Masculino | 63 anos Cozinheiro

12 59 anos | Masculino | 59 anos Professor aposentado

Tabela 2: Grupo 1 da fase 2 dos entrevistados
Fonte: Autora, 2021.

Os relatos, nessa segunda fase, foram gravados e posteriormente transcritos, sendo

importante ressaltar que as transcricdes para o texto da pesquisa, foram mantidas nas

formas coloquiais da lingua falada pelos entrevistados, sem ser realizada uma adaptacéo

conforme a norma gramatical da lingua portuguesa.

Fazendo parte da tabela 2 foram selecionados dois entrevistados da pesquisa que

ndo participam da Gemdise Fest, para se ter também uma percepcdo mais ampla das

relacOes e significados da Festa e do prato dentro da comunidade.

Os dados serdo guardados por 5 anos conforme comité de ética de seres humanos

e legislacdo vigente.



12
4.2 Alimentacao tradicional e memoria dos habitos alimentares de Santa Rosa de
Lima

A alimentacdo tradicional de Santa Rosa de Lima é composta com pouca
industrializagdo e em geral, os alimentos sdo produzidos nas préoprias propriedades ou em
propriedades vizinhas, sendo um municipio essencialmente rural, com unidades
familiares de producdo (GUZZATT]I, 2010). As matérias primas basicas como o milho e
mandioca, sdo consumidos in natura, mas também sdo transformados em farinha de
milho, farinha de mandioca e polvilho, em atafonas nas cidades vizinhas.

As frutas s@o consumidas in natura ou séo transformadas em geleias, sucos e
bolos, sendo que os bolos e paes tém em sua composicdo a batata, milho, aipim e cara.
Um exemplo caracteristico é a cuca de batatinha (cuja massa é composta de batata cozida
e amassada). O mesmo vale para o pdo de batata, de aipim e o ja consagrado pao de milho
e card, cozido na folha de caeté, que também é produzido no municipio vizinho de S&o
Bonifacio SC, cuja colonizacédo € alemd (OLIVEIRA, 2015).

Nas producdes de bolos e cucas temos grande variedade além da cuca de batatinha,
tem a cuca ligeira que pode ter como cobertura a banana, o coco, o abacaxi e recobertas
com farofa. Cuca com massa de pao (levemente salgada) coberta com farofa (chamada de
cuca crescida), toicinho do céu, bolo de milho, bolo de manteiga, bolo de gruta (bolo
enfeitado vendido nas festas), rosca de polvilho, bolacha caseiras (também chamada de
docinho) e a bolacha de natal. E comum também o bolo de boleira (waffle), este e alguns
outros citados acima, sd0 comuns em outros municipios, como Aguas Mornas SC,
igualmente de colonizacdo alemd (DENTZ, 2011).

As producdes gastrondmicas tém forte influéncia alema como no caso do Gemiise,
do uso frequente da carne de porco nas refei¢cdes, bolinho de batatinha (batata ralada,
temperada e frita) e apresenta também influéncias de outras etnias como a portuguesa no
caso do uso do arroz. A influéncia da cozinha indigena nota-se nos usos da farinha de
mandioca. Serve-se em Santa Rosa de Lima um prato elaborado a partir de arroz salgado
com leite coberto com agucar e canela, o Dick Reis (pronuncia local ¢ “decarris”)
proveniente do habito de comer salgado e doce na mesma refeicdo, sendo este habito da
mistura do doce com o salgado uma manifestacdo local muito recorrente (receita
conforme Apéndice C). Consome-se também, com frequéncia, a sopa de galinha (caldo
dos mildos e partes com 0ssos do frango, normalmente engrossada com macarrdo ou
arroz), galinha caipira ensopada e maionese.

Verifica-se também outras influéncias no modo alimentar, como o macarréo

(caseiro), fortalha (preparagdo composta por polenta de milho verde com omelete de ovos
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e queijo), a polenta com leite, a polenta com galinha ensopada ¢ o “risoto” (feito de carne

de frango cozida e desfiado ao molho de tomate, misturado no arroz comum ja cozido).
Na anéalise dos entrevistados adultos, na primeira fase da pesquisa, dois deles eram
descendentes de italianos, o que pode explicar em parte o aparecimento dessas
preparacfes na comunidade, além do processo natural de disseminacao das preparagoes.

Devemos ainda destacar algumas preparacdes que eram bem comuns na
comunidade, mas que atualmente quase desapareceram, como 0 nego deitado (bolinho de
farinha de milho assado na chapa em cima da folha do caeté), a sopa de 0ssos e 0 pirdo
de feijao frito.

4.2 Gemuse e sua relacdo com a identidade local (imigracao)

Na traducdo literal, a palavra Gemise significa verduras ("as verduras” [die
Gemise]) (MIRANDA, 2019), sendo associada a culinaria alema em virtude nao sé da
origem da palavra, bem como pelo fato de estar presente em forma de preparacéo culinaria
em localidades cuja colonizacédo € alemd (DENTZ, 2011). Importe ressaltar que um dos
primeiros resultados da pesquisa foi a observacdo da pronuncia desse prato local, sendo
essa, “Guimis”.

O Gemdise € uma preparacdo culinaria tradicional que permanece presente nos
costumes dos descendentes de imigrantes alemdes. A receita € antiga, datada do inicio do
século XX que marca a colonizagdo alema no sul de Santa Catarina. A receita é simples,
como eram os habitos dos primeiros colonizadores alemées (MULLER, 2009).

O valor cultural e afetivo atribuido a preparacdo do Gemdise se evidencia nas
narrativas das entrevistas, contribuindo dessa forma para que a preparagéo se perpetuasse
ateé os dias atuais na comunidade de Santa Rosa de Lima. Considerado um prato especial,
faz parte dos costumes preservados pelo povo.

O significado do Gemise a partir de um dos relatos:

Isso pra mim significa uma coisa ja bem antiga, desde que eu me lembro
da minha mae, desde de crianga aquilo era um prato bem especial, pra
dia de festa, aniversario, natal, pascoa quando era um dia mais
comemorado a gente fazia esse prato esse Gemiise. Quando vinham
visitas, parente mais de longe e pessoas amigas [...] olha desde que eu
me lembro que eu sou gente que eu ja me lembro um pouco do passado,
desde de crianca era sempre esse Gemiise. As vezes ndo tinha no quintal
porque a gente tem que replantar (couve), ndis ia nas vizinhas que tinha,
pegava |4 pra fazer esse Gemise. (Entrevistado 2, 2021).

Sempre presente na lembranca das pessoas, servido em ocasifes especiais, faz

parte do legado deixado como heranca da cultura pelos antepassados.
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E tipo um prato solene, era um prato do domingo, por isso ele é tido
como especial, junto com botar a roupa melhor o calgado e ir a capela,
ou ir pra vizinhanga, ou ir para uma festinha, ou ir a um encontro o
Gemiise era outra coisa que fazia parte. (Entrevistado 12, 2021).

Tinha que fazer o Gemiise antes de ir pra igreja, porque depois da reza
ndo dava tempo, entdo a gente fazia socava ele depois de cozido, socava
bem, amassava e colocava numa vasilha e ponhava embaixo de uma
coberta de pena. (Entrevistado 10, 2021).

Por fazer parte da cerimdnia dos domingos, mantém o espaco ao longo dos anos e
retrata a tradi¢do e o valor da preparacdo no ambito cultural.

Pra mim o Gemduse é uma lembranga dos meus avés. Esse meu avd veio
da Alemanha, ele foi o primeiro professor na comunidade, deu aulas em
alemdo. E eles eram alemées, entdo comecaram a fazer esse prato, pelo
que eu sei eles faziam junto numa panela sé, a couve e a batata e uma
carne defumada que eles tinham em casa. Por isso a gente sempre tinha
em casa, aos domingos era feito 0 Gemise e uma sopa isso geralmente
tinha, era o prato de domingo. (Entrevistado 10, 2021).

Enraizado nos habitos e costumes da populacdo de Santa Rosa de Lima desde os
primordios de sua colonizacéo.

O Gemiise significa a cultura, valorizagdo da cultura, lembra algo que
remete a infancia, lembra encontro, é um prato que era servido muito
quando recebia visita ou aos domingos, entdo € um motivo de festa.
Hoje ele é servido quando tem turista ou quando tem um encontro de
familia, entdo sempre é algo importante. Algo que a gente quer
apresentar pra guem vem de fora e vem nos visitar que é da nossa
cultura. (Entrevistado 7, 2021).

Considerado como riqueza, algo digno de mostrar e de se orgulhar, materializa a
tradicdo da comunidade.

Eu acho assim que ele é tradicional, porque nds se criamos desde de
pequeno com esse prato [...] acho que ndo vai huma casa de um colono
onde ninguém conhece esse prato Gemise, eu acho que ndo existe.
(Entrevistado 1, 2021).

O Gemiise é composto por batatas, couve e carne de porco defumada (em geral a
costela) JUNQUEIRA, 2018), podendo também conter repolho na receita. Em algumas
localidades a couve pode ser substituida pelo repolho, (DENTZ, 2011), e em outras usada
ao mesmo tempo na prepara¢ao. Uma receita de Gemuse:

Era uma alimentagdo desde os tempo antigo, dos avds, os bisavos ja
costumava fazer esse Gemiise. Foi continuado na familia. E o mesmo
prato ainda, costela defumada batatinha e couve, ¢é fervido bastante
tempo e socado. E igual a receita da minha mée, a gente bota a panela
no fogo, bota agua dentro, bota a batata, dai bota a costela, dai pica o
couve bem picadinho e bota em cima e tapa e deixa ferver, até que
aquela &gua some tudo ai 0 Gemuse té pronto, dai socar com o socador.
(Entrevistado 6, 2021).
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Com uma linguagem coloquial, sdo informados os ingredientes e 0 modo de fazer

fiel as preparacBes mais antigas, sendo um prato cheio de significados. E comum se

referirem a batata inglesa como batatinha.

Antigamente a mée fazia era s6 a batatinha e o couve, ndo era nem
fervida o couve antes, hoje é tudo um preparo mais sofisticado,
antigamente botava uma costelinha de porco, hoje ndo a gente compra
o defumado, e ai vai a quantia de couve certinho pesado por quantia de
batata, a gente bota o alho pord, bota uma cebola, bota um caldo de
galinha e as vezes um caldo de carne, entdo vai os defumados juntos pra
depois de cozido tirar e esfiar e botar em cima do Gemise pra dar
aparéncia nele. (Entrevistado 11, 2021).

As receitas aparecem em formas de preparacdo e apresentacdo contemporaneas,

gue marcam as adaptacdes ao longo do tempo e a preocupac¢do com a praticidade no uso

dos ingredientes e apresentacdo do prato.

2kg de batata descascadas e cortadas ao meio, 20 folhas de couve
cortadas em tiras, 2 cebolas picadas, 6 dentes de alho picados, 600
gramas de costelinha defumada, meia pimenta dedo de moga picadas
sem semente, sal a gosto. Cologue em uma panela as batatas e a costela
e cubra s6 0 necessario com agua. Por cima arrume a couve, a cebola, o
alho e a pimenta. Coloque a cozinhar em fogo baixo por 3 horas. Apds
0 cozimento (quando estiver sem agua), retire a carne e amasse com um
socador de madeira, formando um puré. Sirva com a carne ao lado e
pimenta de decoracdo. Receita para 6 pessoas (MULLER, 2009).

As receitas sofrem algumas alteracfes de acordo com as narrativas do

entrevistado, tendo a adicdo ou supressao de ingredientes. De modo geral se mantém a

base de batata e 0 modo de preparo da receita quase sempre permanece. Outras receitas

de Gemiise:

E quase igual a receita da minha méae, s6 nfo boto mais a pimenta dentro
e nem a carne, de resto é igual. Descasco a batatinha e boto dentro da
panela, dai corto couve e um pouco de repolho e boto em cima, dai bota
agua até o Gemise todo ficar embaixo, sal e cebola dai boto no fogo e
ele ferve. Cozinhar, quando t& pronto pra socar a gente soca e V€ se ta
pronto de gosto com sal. [...] Quando ta fritando galinha pde um
molhinho de galinha na hora de socar. (Entrevistado 5, 2021).

Couve, batatinha, bota uma costelinha defumada dentro, cebola de
cabega, cebola verde, um pouco de repolho também. Cozinha bem a
couve antes e corta fininho, descasca a batata e bota na panela, bota o
repolho picadinho (ndo muito), bota a costelinha de porco, bota a
cebola, bota cebolinha verde e dai bota o couve, sal e deixa cozinhar.
Depois é s6 socar. (Entrevistado 9, 2021).

Sdo possiveis alguns ajustes nas receitas que as tornam adequadas a pessoas que

tenham restricbes alimentares, bem como ao publico cada vez mais frequente de

vegetarianos e veganos.
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4.3 Gemuse Fest

Tendo como idealizadores principais Wilson Schmidt e Egidio Lock, juntamente
com liderangas da cidade, surgiu da necessidade de fazer uma festa tematica no municipio,
objetivando maior visibilidade e o desejo de reaproximacédo entre os que residiam no
municipio e 0s que sairam para estudar e trabalhar na cidade. Foi realizada na sua primeira
edicdo em margo de 1991 e, posteriormente nos outros anos em maio, em comemoragéo
a emancipacdo do municipio (SCHMIDT, 2016).

Na década de 90 a gente tinha umas pessoas que eram filhos daqui e que
sairam e depois comegaram a provocar 0s atores locais para ter uma
referéncia de uma festa. [...] Aqui era bem comum servir o Gemdise era
um prato tradicional desde de muito tempo as familias faziam esse prato
ai pensamos em fazer a festa do Gemuse que em alemao seria Gemuse
Fest. [...] A gente fez muitos convites mandado por correio, identificou
todos os filhos de Santa Rosa de Lima que estavam morando em outras
cidades e a gente fez o convite a essas pessoas retornarem nesse dia e
fazer uma confraternizagcdo com aqueles que ficaram e os tinham saido.
(Entrevistado 8, 2021).

A Gemise Fest acontece também em virtude do desejo de reencontro dos que
vivem na cidade de Santa Rosa de Lima e os que haviam saido em busca de novas

oportunidades.

Foi um grupo de pessoas que moravam em Santa Rosa e tinham saindo
pra estudar, ex seminaristas e que um determinado momento se
reuniram com a comunidade, e foi diante dos exemplos do vale de
Blumenau, Brusque e outras regifes do norte do estado, a ideia era fazer
uma festa tradicional pra nds [...] a primeira edi¢do foi em 1991, margo
[...] teve uma edigdo anterior a titulo de ensaio mas n&o foi considerada
na contagem cronoldgica das festas. (Entrevistado 12, 2021).

A festa estimulou a aproximacéao de pessoas interessadas no futuro da cidade, e

que queriam discutir novas formas de desenvolvimento local.

[...] N&o sei se teria que citar nomes assim tem o professor Wilson
Schmidt que era professor da universidade federal, que é filho daqui,
Egidio Lock que é filho daqui que era um empreendedor do ramo de
supermercados mais atores locais as liderancas, entdo foi feito uma
reunido e nessa reunido foi decidido que se faria essa festa e que seria a
festa do Gemuise que é a Gemiise fest. [...] A primeira festa foi em 1991,
na época o prefeito era o seu Aloisio Heidemann. (Entrevistado 8,
2021).

A festa comecou sendo realizada anualmente e depois passou a acontecer a cada

dois, como nos esclarecem as liderangas locais:

Nos primeiros anos de 1991 até 1997, 1998 por ai ela foi anual, mas
como a comunidade era pequena e dependia muito trabalho voluntario,
e mais essas outras atividades de festas locais menores nas comunidades
e festas religiosas e tal, envolvia muito as mesmas pessoas na
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organizagdo, entdo decidiu-se fazer de dois em dois anos. E nos ltimos
tempos houve alguns problemas agora ja a edigdo se estendeu, mas de
qualquer forma ela voltando deve [...] agora teve a pandemia, mas teve
também outros problemas burocraticos, mas ela deve continuar sendo
nesse proposito nessa proposta que tava funcionando de acordo com a
comunidade, com o potencial de organizacdo da comunidade de dois
em dois anos. (Entrevistado 12, 2021).

Mesmo com as dificuldades que aconteceram com as Ultimas edigdes da Gemdse

Fest ainda é bastante esperada pela comunidade.

As primeiras edicdes elas aconteceram anualmente, depois a gente
passou a fazer a cada dois anos, porque ela tomou uma dimensdo muito
grande e era muito trabalhoso. No inicio a gente fazia com a
comunidade que era o objetivo, depois isso ja foi terceirizado e se
tornou um custo muito alto. Aquela festa que era pra dar um retorno
econdmico até pro municipio, acabou a proépria prefeitura tendo que
bancar e muitas vezes com verbas externas, com subvengdes que
vinham e isso foi umas das coisas que deu problema no final nas dltimas
festas. A prestacéo de contas ndo foi bem feita, se teve mais dificuldade
de estar buscando os recursos. (Entrevistado 8, 2021).

Podemos verificar a partir das entrevistas sobre a Gemuse Fest que as narrativas

em relacdo a esse evento nos contam sobre um maior desenvolvimento do municipio

trazendo novas referéncias aos moradores de Santa Rosa de Lima. Cabe ainda destacar o

conhecimento e a consequente valorizacdo da cultura local, de modo a resgatar os

costumes e a histéria da cidade.

[...] A Gemiise Fest em si marcou um divisor da historia de Santa Rosa
de Lima [..] periodo ou tempo mais importante, inclusive como
desenvolvimento no municipio, porque até entdo era agricultura
convencional de subsisténcia e plantagdo de fumo no sistema integrado
gue estavam em crise. Essa festa reuniu um coletivo que debatesse ndo
s0 a questdo festiva, cultural, gastronbmico, mas que também debatesse
o0 estilo de vida, desenvolvimento econémico e a atividade econdmica
das pessoas, entdo pra mim foi o divisor de aguas que deu inicio a toda
uma outra trajetoria de Santa Rosa de Lima (Entrevistado 12, 2021).

Trouxe desenvolvimento e um olhar para o que a comunidade tinha a oferecer

como potenciais.

A questdo do resgate da cultura porque simplesmente a gente vivia e
ndo pensava em deixar registrado, a gente ndo conhecia a historia da
gente e a partir da programacdo da festa, onde a gente criou o desfile
cultural é que as pessoas comuns e até a gente mesmo como lideranca
comegou a pesquisar. A gente vai representar a vinda dos imigrantes
como isso aconteceu? [....] entdo comecamos a fazer a pesquisa nédo
bibliografica, mas com as pessoas mais velhas. Como que isso
aconteceu? e em cada desfile fomos aperfeicoando. (Entrevistado 8,
2021).

A comunidade e organizadores da festa se debrucaram sobre sua cultura, costumes

e seu passado, valorizando a forma de vida na localidade.
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A historia do pessoal do povo daqui, dos colonos agricultores, a
memoria de como eram 0s casamentos, como eram as festas, como eles
trabalhavam nas lavouras. Faziam desfiles com apresentacfes com
carro de boi, pessoas a cavalo [...] era relembrado tudo essas coisas [...]
eu so sei de 80 anos pra trés. (Entrevistado 10, 2021).

Pode-se observar que as memorias dos costumes da populacdo de Santa Rosa de
Lima, retratadas nas festas através dos desfiles, eram habitos cotidianos dos agriculto-
res.

E para finalizarmos os depoimentos e os resultados obtidos, serdo apresentadas a
seguir as informacdes coletadas do entrevistado que ndo participava da Gemdise Fest para
podermos dessa forma, observar de modo diferente o grau de importancia dentro da
comunidade local

No6s ndo somos acostumados a ir na Gemise Fest por ser uma festa da
igreja catdlica e como somos luteranos ndo tem porque ir, mas ouvimos
falar da festa (Entrevistado 4, 2021).

Vale salientar que no aspecto religioso da comunidade véo se apresentar duas
religiGes principais: o catolicismo e o protestantismo, sendo a populagdo de Santa Rosa
de Lima em sua maioria sdo adeptos ao catolicismo. Nesse linear observamos, durante a
pesquisa, a pouca participacdo da comunidade luterana na Gemduse Fest, por se tratar de
uma festa catolica. O mesmo ndo acontece em relacéo ao prato Gemuse que é amplamente

consumido pelas duas comunidades religiosas.

5. CONSIDERACOES FINAIS

Falar sobre a importancia do patriménio gastronémico de uma cidade requer
entendimento real e vivéncia na comunidade. Além da analise de livros e artigos sobre o
assunto é importante pesquisar in loco as manifestaces da cozinha local. Quando falamos
em patriménio gastrondmico estamos nos referindo aquela comida que faz parte da vida
daquelas pessoas e esta repleta de simbolismos, representando os habitos e costumes.

Ao falarmos do patriménio alimentar de Santa Rosa de Lima podemos com certeza
afirmar que o Gemduse néo so fez, como faz parte dos costumes dos habitantes da cidade.
A importancia do Gemuse como patrimdnio alimentar de Santa Rosa de Lima se deve ao
fato de ele estar diretamente ligada & cultura da comunidade. A permanéncia da
preparacgdo por varias geraces € um indicativo afirmativo da importancia da preparacao.
N&o soO é pertencente como presente na mesa das familias que ao longo das geracdes o
mantém. Considerado parte da historia trazidos pelos colonizadores, reflete os habitos e

costumes que lembram os antepassados e simboliza a tradigéo.
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O significado do Gemdse e da Gemuse Fest, sdo considerados valiosos e devem

ser mantidos para as proximas geracdes. Assim, conhecendo nossas origens e
compreendendo o passado, fortalecemos o presente e projetamos o futuro, valorizando
desse modo, o legado cultural.

E importante destacar que os relatos descritos pelos entrevistados do municipio de
Santa Rosa de Lima, sdo fragmentos de suas préprias histdrias e da sua gastronomia de
um ponto de vista pessoal. Sdo relatos que estdo guardados na memoria individual e
coletiva, mas que podem se perder sem o devido registro, pois sé se preserva o que se
conhece, na mesma medida que sO se valoriza 0 que se reconhece. Valores esses que
percebemos muito mais por meio das emoc¢6es do que da razéo.

Cabe ressaltar a pouca contribuicdo dos povos indigenas na alimentacdo dos
habitantes de Santa Rosa de Lima. Conclui-se que isso se deve em razdo do exterminio
das tribos durante o processo de colonizagéo, evidenciando o ndo reconhecimento e néo-
inclusdo desses povos indigenas na construcdo do patriménio alimentar da cidade.

Vale ainda salientar que a pesquisa fomentou o interesse por parte do poder
publico local, em realizar o registro do Gemise e da Gemise Fest como Patriménio
Cultural de Natureza Imaterial da cidade.

Conclui-se assim que a partir do aprofundamento dos saberes e fazeres locais da
producdo do Gemdse, é fundamental a realizacdo de inventarios da culinaria, bem como
a criacdo de planos de salvaguarda para as demais producfes gastrondémicas da cidade,

sendo essa uma sugestdo para futuros trabalhos.
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APENDICE A:

Questionario 1:

Sobre as preparagOes gastrondmicas tradicionais de Santa Rosa de Lima — SC

Nome do entrevistado:

Idade:

Quanto tempo mora em Santa Rosa de Lima:
Data da entrevista:

1)

2)

3)

4)

5)

6)

7)

8)

9)

No seu dia a dia ou em ocasides especiais vocé utiliza preparagdes (receitas,
comida) aprendidas com seus pais ou avos?
Sim( ) Nao( )

Vocé considera importante manter essas receitas?
Sim( ) Néo( )

Como vocé guarda essas receitas? Caderno de receitas, livro de receitas ou
em sua memoria?

Vocé repassou essas receitas a seus filhos e netos?
Sim( ) Naéo( )

Vocé sabe se eles utilizam essas receitas?
() Utilizam () N&o utilizam

Quanto aos produtos que vocé utiliza para a preparacdo das receitas
atualmente (matéria prima) séo iguais as que sua mae e avo usavam?
Sim( ) N&o( )

Se houve mudancas dos ingredientes a que vocé atribui essas mudangas,
porque vocé acha que elas ocorreram?

Vocé considera que as adaptacOes (substituicdes de ingredientes e formas de
preparo) que foram feitas nas receitas contribuiram de que forma para a
receita?

Vocé gostaria que essas receitas continuassem existindo na sua comunidade
e fossem passadas para as novas geragdes? Sim( ) Nao( )

10) De que forma vocé acha que isso pode ser feito?

Liste 3 pratos do café da manha:
Liste 3 pratos do almoco:

Liste 3 pratos do café da tarde:
Liste 3 pratos do jantar:

Liste 3 pratos dos dias festivos:

Assinatura:
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Questionario 2:

Destinado aos filhos dos entrevistados e jovens da comunidade

Nome:
Idade:

Quanto tempo mora em santa Rosa de Lima:
Data da entrevista:

1)

2)

3)

4)

5)

6)

7)

8)

9)

Vocé faz alguma preparacdo (receita, comida) aprendida com seus pais ou
avos? Sim( )  Nao( )

Na sua opinido esse aprendizado € importante? Sim( ) Nao( )
Porque?
Vocé guarda essas receitas ou tem algum registro delas? Sim( )  N&o( )

Vocé acredita que no futuro mesmo com as transformacdes da sociedade
ainda podemos manter receitas herdadas de nossos pais? Sim( ) Nao( )

Vocé pretende ensinar a seus filhos e netos as receitas que vocé aprendeu com
seus pais e avés? Sim( )  Nao( )

Quanto aos ingredientes que vocé costuma usar Sao iguais aos que seus pais
e avos usavam?
Sim( ) Nao()

Vocé considera que as adaptacOes (substituicbes de ingredientes e formas de
preparo) que foram feitas nas receitas contribuiram de que forma para a

receita?

Vocé gostaria que essas receitas continuassem existindo na sua comunidade
e fossem passadas para as novas geragdes? Sim( ) N&o( )

De que forma vocé acha que isso pode ser feito?

10) Vocé gosta de comer comidas tradicionais?

Sim( ) Néo( )
Porque?

Assinatura:
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APENDICE B

Questionario 3: Sobre a festa do Gemiise e sobre 0 Gemiise

1- Quem comegou 0 movimento inicial da festa do Gemuse?

2- Desde de quando acontece a festa do Gemdise?

3 -Que importancia vocé atribui a festa?

4- De quanto em quanto tempo ela acontece?

5- O que costuma ser servido na festa em relacdo a alimentacao além do Gemuse?
6- Que outras atracdes culturais possui a festa?

7- Que significado tem para vocé a preparacdo do Gemuise?

8- Desde que idade vocé lembra de consumir o Gemuise?

9- Qual é a frequéncia de consumo dessa preparacéo no passado e no presente?

10-VVocé possui uma receita do Gemuse ou sabe os ingredientes que 0 compdem?
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APENDICE C

Receita Deck Reis Por
Leonilda Boeing Baumann

Ingredientes:

2 Xicaras de arroz branco

1 litro de leite

1 pitada de sal

1 colher de sopa de acucar
Aclcar e canela para
polvilhar

Modo de preparo:

Cozinhar o arroz com leite até ficar bem cremoso, acrescentar uma pitada de sal e um

pouco de acucar. Depois de pronto colocar num recipiente e polvilhar acucar e canela.

Receita do Gemiise
Por Ida VVandresen Schmidt

Ingredientes:

2kg batata inglesa

7 folhas de couve

1 pedago costelinha
defumada Sal a gosto.

Modo de preparo:

Descascar a batata e colocar dentro da panela com agua, pde a costelinha, corta a
couve bem fininha e pde por cima, deixe cozinhar até a agua sumir e depois socar.
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ANEXO 1

Presidéncia da Republica

Casa Civil

Subchefia para Assuntos Juridicos

DECRETO N°3.551, DE 4 DE AGOSTO DE 2000.
Institui o Registro de Bens Culturais de Natureza Imaterial que
constituem patriménio cultural brasileiro, cria o Programa
Nacional do Patrimonio  Imaterial e da outras
providéncias.

O PRESIDENTE DA REPUBLICA, no uso da atribui¢do que lhe confere o art.
84, inciso 1V, e tendo em vista o disposto no art. 14 da Lei n°9.649, de 27 de maio de
1998,

DECRETA:

Art. 1° Fica instituido o Registro de Bens Culturais de Natureza Imaterial que
constituem patrimonio cultural brasileiro.

8§ 1°Esse registro se fara em um dos seguintes livros:

I - Livro de Registro dos Saberes, onde serdo inscritos conhecimentos e
modos de fazer enraizados no cotidiano das comunidades;

] - Livro de Registro das Celebracdes, onde serdo inscritos rituais e festas
gue marcam a vivéncia coletiva do trabalho, da religiosidade, do entretenimento e de
outras praticas da vida social,

i - Livro de Registro das  Formas de Expresséo,
onde serdo inscritas manifestacdes literarias, musicais, plasticas, cénicas e ludicas;

v - Livro de Registro dos Lugares, onde serdo inscritos mercados, feiras,
santuarios, pracas e demais espacos onde se concentram e reproduzem praticas culturais
coletivas.

8 2° A inscricdo num dos livros de registro terd sempre como referéncia a
continuidade histérica do bem e sua relevancia nacional para a memdria, a identidade e a
formagé&o da sociedade brasileira.

8 3°Outros livros de registro poderéo ser abertos para a inscri¢do de bens culturais
de natureza imaterial que constituam patriménio cultural brasileiro e ndo se enquadrem
nos livros definidos no paragrafo primeiro deste artigo.

Aurt. 2° S80 partes legitimas para provocar a instauracdo do processo de registro:

I - 0 Ministro de Estado da Cultura;


http://legislacao.planalto.gov.br/legisla/legislacao.nsf/Viw_Identificacao/DEC%203.551-2000?OpenDocument
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I - institui¢bes vinculadas ao Ministério da Cultura;lll - Secretarias de

Estado, de Municipio e do Distrito Federal,

IV - sociedades ou associacOes civis.

Art. 3° As propostas para registro, acompanhadas de sua documentacéo técnica,
serdo dirigidas ao Presidente do Instituto do Patriménio Histdrico e Artistico Nacional -
IPHAN, que as submeterd ao Conselho Consultivo do Patrimdnio Cultural.

8 1° A instrucdo dos processos de registro sera supervisionada pelo IPHAN.

§ 2° A instrucdo constara de descricdo pormenorizada do bem a ser registrado,
acompanhada da documentacao correspondente, e devera mencionar todos os elementos
que Ihe sejam culturalmente relevantes.

8 3° A instrugéo dos processos podera ser feita por outros 6rgaos do Ministério da
Cultura, pelas unidades do IPHAN ou por entidade, publica ou privada, que detenha
conhecimentos especificos sobre a matéria, nos termos do regulamento a ser expedido
pelo Conselho Consultivo do Patriménio Cultural.

8§ 4°Ultimada a instrugdo, o IPHAN emitira parecer acerca da proposta de registro
e enviard o processo ao Conselho Consultivo do Patriménio Cultural, para deliberacao.

§ 5° O parecer de que trata o paragrafo anterior seré publicado no Diario Oficial
da Unido, para eventuais manifestacfes sobre o registro, que deverdo ser apresentadas ao
Conselho Consultivo do Patriménio Cultural no prazo de até trinta dias, contados da data
de publicacéo do parecer.

Art. 4° O processo de registro, ja instruido com as eventuais manifestacoes
apresentadas, sera levado a decisdo do Conselho Consultivo do Patriménio Cultural.

Art. 5°Em caso de decisdo favoravel do Conselho Consultivo do Patrimdnio

Cultural, o bem sera inscrito no livro correspondente e recebera o titulo de
"Patrimonio Cultural do Brasil".

Paragrafo unico. Caberd ao Conselho Consultivo do Patrimonio Cultural
determinar a abertura, quando for o caso, de novo Livro de Registro, em atendimento ao
disposto nos termos do § 3°do art. 1° deste Decreto.

Art. 6° Ao Ministério da Cultura cabe assegurar ao bem registrado:

I - documentac&o por todos os meios técnicos admitidos, cabendo ao IPHAN

manter banco de dados com o material produzido durante a instru¢éo do processo.

] - ampla divulgagéo e promogéo.

Art. 7°0O IPHAN faréa a reavaliacdo dos bens culturais registrados, pelo menos a
cada dez anos, e a encaminhara ao Conselho Consultivo do Patriménio Cultural para

decidir sobre a revalidacdo do titulo de "Patrimdnio Cultural do Brasil".
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Paragrafo Unico.Negada a revalidacdo, serd mantido apenas o registro, como

referéncia cultural de seu tempo.

Art. 8°Fica instituido, no &mbito do Ministério da Cultura, o "Programa Nacional
do Patriménio Imaterial”, visando a implementacgdo de politica especifica de inventario,
referenciamento e valorizagéo desse patrimonio.

Paragrafo Unico. O Ministério da Cultura estabelecera, no prazo de noventa dias,
as bases para o desenvolvimento do Programa de que trata este artigo.

Art. 9°Este Decreto entra em vigor na data de sua publicacao.

Brasilia, 4 de agosto de 2000; 179°da Independéncia e 112°da Republica.

FERNANDO HENRIQUE CARDOSO

Francisco Weffort



